
 

 

 

R O S É 
  2024 ROSALIA DAC Rosé - "The Origin of Rosé" 
  Österreichischer Qualitätswein, Burgenland, trocken 

    Rosa ohne Kompromisse 

Kostnotiz: 

 Helles Apricot; duftige Aromatik, zarte Veichennuancen, feinste himbeerige 

Anklänge, sehr wohlriechend mit feinster Ätherik und kühlen Fruchtnoten, 

Heidelbeere; strukturiert und spannend, ausgewogen, trinkfreudig, ungemein 

anhaltende Frische, beerig-fruchtiger Nachhall; Rosé vom Feinsten! 

 Tasting-notes: 

 Light apricot; fragrant aromas, delicate oak nuances, the finest raspberry notes, 

very fragrant with the finest ethereal and cool fruit notes, blueberry; structured 

and exciting, balanced, easy to drink, incredibly persistent freshness, berry-fruity 

finish; rosé at its best! 

 

Geschmacksrichtung/Wine Style  Trocken Dry 

Rebsorte(n)/Variety   Blaufränkisch 

Alter der Reben/Age of the Vines  7 

Lage(n)/Vineyards   Antau 

Bodenbeschaffenheit/Soil   Lehm u. Löss  loam and loess 

Lese und Ertrag/Harvest and Yields selektive Lese 
 selective harvesting 

Alkoholgehalt/Alcohol Content  12,5 % Vol. 

Restzucker/Residual sugar:  2,4 g/l 
Säure/Acid:    6,6 g/l 

Trinkreife/Ready to Drink   2025-2030 

Empfohlene Trinktemperatur 
Suggested Serving Temperature  8-10° C  59-63° F 

 Vinifikation/Vinification  Vergärung im Stahltank 
Fermentation in steel tanks 

EAN Code 9120067482234 

Auszeichnungen/Awards  
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